
食品安全国家标准《食品添加剂 杨梅红》（征求意见稿）
编制说明
1、 标准起草的基本情况（包括简要的起草过程、主要起草单位、起草人等）
根据原卫生部办公厅关于印发《2011年食品安全国家标准制（修）订项目计划（第二批）》的通知，食品添加剂杨梅红被列入2011年第二批食品安全国家标准制订计划项目。项目承担单位为中国食品发酵工业研究院。

标准任务下达后，根据食品安全国家标准审评委员会秘书处对本批标准计划项目提出的制标要求，中国食品发酵工业研究院对制订杨梅红国家标准的具体工作进行了认真研究。在查阅原卫生部批准该产品作为食品添加剂的公告及相关国内外技术标准资料的基础上，确定了产品的质量技术指标和相应的试验方法，形成了标准草案。并由苏州思源天然产物研发有限公司对标准中采用的试验方法进行了对比验证工作，积累了检验数据。经参与标准起草工作的各相关单位认真研究分析，确定了标准的主要技术要求及相应的检测方法，完成了标准文本及编制说明的征求意见稿。本标准主要起草人为徐丽华、柴秋儿、蒋霞、梁春霞、李惠宜。
2、 标准的重要内容及主要修改情况
本标准的制定以原卫生部2008年第13号公告为基础，同时参照我国同类产品的标准。表1是杨梅红质量标准中理化指标的对比情况，表2是杨梅红质量标准中指标对应试验方法的对比情况。其中，关于大孔树脂残留二乙烯苯的指标，本标准未采纳公告的要求（公告规定的药典的检验方法的适用范围中未包括此物质的检测），企业在生产时可使用符合国家标准的吸附树脂（GB/T 24395-2009《食品工业用吸附树脂》）。
表1：杨梅红质量标准技术指标对照表
	标准
项目
	本标准
	原卫生部2008年第13号公告

	色价
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	≥
	40
	40

	pH
	
	3.0~4.5
	3.0~4.5

	矢车菊素-3-O-葡萄糖苷，w/%
	≥
	5
	5

	干燥减量（水分），w/%
	≤
	18
	18

	灼烧残渣（灰分），w/%
	≤
	6
	6

	总砷（以As计）/（mg/kg）
	≤
	2
	2

	铅（Pb）/（mg/kg）
	≤
	3
	3

	大孔树脂残留二乙烯苯（μg/kg）
	≤
	/
	50


表2：杨梅红质量标准试验方法对照表
	                      标准

项目          
	本标准
	原卫生部2008年第13号公告


	色价
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	分光光度法（色价的常规检测方法）
	GB 9992-1988食品添加剂 黑豆红

	pH
	GB/T 9724（pH的常规检测方法）
	GB 9992-1988食品添加剂 黑豆红

	矢车菊素-3-O-葡萄糖苷，w/%
	液相色谱法
	液相色谱法

	干燥减量（水分），w/%
	GB 5009.3 直接干燥法
	GB 5009.3

	灼烧残渣（灰分），w/%
	GB 5009.4 
	GB 5009.4

	总砷（以As计）/（mg/kg）
	GB/T 5009.11
	GB/T 5009.76

	铅（Pb）/（mg/kg）
	GB 5009.12
	GB/T 5009.75

	大孔树脂残留二乙烯苯（ug/kg）
	/
	《中华人民共和国药典》 2010年版 二部附录Ⅷ P残留溶剂测定法


3、 国内国际相关标准情况
本标准为首次制定。经查阅，未查阅到相关产品的国际或国外质量规格标准。
四、其他需要在网上公开说明的事项
暂无。[image: image3]
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